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C h a m p a g n e  B r u t  N o m i n é  -  N o m i n é - R e n a r d

P a g . 2

58€

C h a m p a g n e  B r u t  R o s è  -  N o m i n è - R e n a r d 66€ 

C h a m p a g n e  B r u t  B d B  -  C h a t e a u  B l i n g y  70€

C h a m p a g n e  S p e c i a l  C u v è e  -  B o l l i n g e r  90€ 

C H A M P A G N E

Francia

Chardonnay 40%, Pinot Noir 30% Pinot Meunir 30%, 36 mesi sui lieviti
Petit Morinn, regione della Sézanne e valle della Marna.  2022

50% Chardonnay, 45% Pinot Meunier
Le uve derivano da 6 crus diversi distribuiti nella Valle della Marna, la Côte de
Sézanne e i Coteaux du Petit Morin. 2021

100% chardonnay - 40 mesi sui lieviti
Cote des Bar

Pinot Noir 60%, Chardonnay 25%, Pinot Meunier 15% - Almeno 36 mesi sui lieviti
Ay, nel cuore della Champagne



F r a n c i a c o r t a  B r u t  -  C o n t a d i  C a s t a l d i

P a g . 3

Italia

32€ 

A l t a l a n g a  P a s  D o s è  -  C o n t r a t t o  34€ 

A l t a l a n g a  1 8  m e s i  -  G a n c i a  
23€

A l t a l a n g a  3 6  m e s i  -  G a n c i a 29€

A l t a l a n g a  R i s e r v a  6 0  m e s i  -  G a n c i a 43€

A l t a l a n g a  3 6  m e s i  R o s è  -  G a n c i a 34€

S P U M A N T I

Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero -  9 mesi accciaio e legno, 20+ mesi sugli lieviti

80% Pinot Nero, 20% Chardonnay - 36 mesi sugli lieviti - remouage manuale 

80% Pinot Nero, 20% Chardonnay - Fermentazione sia in acciaio sia in legno - 36 mesi
sui lieviti

100% Pinot Nero - fermentazione sia in acciaio sia in legno - 36 mesi sugli lieviti  

80% Pinot Nero, 20% Chardonnay - Fermentazione sia in acciaio sia in legno - 18 mesi sui lieviti

80% Pinot Nero, 20% Chardonnay - Fermentazione sia in acciaio sia in legno - 60 mesi
sui lieviti



P a g . 4

B r i g a t a  -  R e n a t o  R a t t i  2 0 2 1
100% Chardonnay  - Fermentato in acciaio inox, l'affinamento avviene sulle fecce fini
per alcuni mesi - Piemonte

E r b a l u c e  d i  C a l u s o  -  C o . A g .  d i  C a l u s o  2 0 2 1
100% Erbaluce - Affinamento in acciaio - Piemonte 

J a n a r e -  G r e c o  d i  S a n n i o  -  L a  G u a r d i e n s e  2 0 2 0
100% Greco - Pigiatura ad atmosfera controllata segue affinamento in acciaio -
Campania

R i b o l l a  G i a l l a  -  J e r m a n  2 0 2 1
100% Ribolla  - Affinamento in acciaio per 4 mesi sulle fecce nobili - Venezia Giulia 

L ' A l t r o  -  P i o  C e s a r e  2 0 2 1
95% Chardonnay, 5% Sauvignon - Sauvignon affinato 5 mesi in acciaio , Chardonnay
affinato in barriques per un breve periodo di tempo - Piemonte

18€ 

17€ 

15€ 

32€ 

B I A N C H I

Secchi

20 € 



P a g . 5

R o e r o  A r n e i s  -  P o r e l l o  2 0 2 1 15€ 

B l a n g è  -  L a n g h e  A r n e i s  -  C e r e t t o  2 0 2 0 30€ 

L a n g h e  F a v o r i t a  -  V i a n o  M i c h e l e  2 0 2 0 15€ 

F a l l e g r o  -  L a n g h e  F a v o r i t a  -  G a g l i a r d o  2 0 2 0 19€ 

P i g a t o  -  L a u r a  A s c h e r o  2 0 2 1 26€ 

L u g a n a  P r e s t i g e  -  C à  M a i o l  2 0 2 0 20€ 

T r a m i n e r  -  P u i a t t i  2 0 2 1 18€ 

100% Arneis - Affinato sui lieviti in acciaio inox - Piemonte

100% Arneis - Criomacerato per il 40%, affinato in acciaio - Piemonte

100% Favorita - Affinato in acciaio - Piemonte

100% Favorita - Affinato 4 mesi in acciao - Piemonte

100% Pigato - Affinamento sui lieviti per alcuni mesi in acciaio - Liguria

100% Trebbiano di Lugana ( vitigno autoctono del Turbiana ) - Lombardia

B I A N C H I

Aromatici

100% Traminer aromatico o Gewurztraminer - Affinato in acciaio nei recipienti di
fermentazione - Friuli



B a r b a r e s c o  -  L a  C à  N o v a  2 0 1 9

P a g . 7

100% Nebbiolo - Treiso - 24 mesi in botte grande di rovere, 6 in bottiglia  

40€ 

M a n z o l a  -  F i o r e n z o  N a d a  2 0 1 6 69€ 

M a r t i n e n g a  -  M a r c h e s i  d i  G r e s y  2 0 1 5 82€

B a r b a r e s c o  -  C e r e t t o  2 0 1 8 68€ 

B a r b a r e s c o  -  G a j a  2 0 1 7 300€ 

B a r b a r e s c o  -  P i o  C e s a r e  2 0 1 8  

75€ 

B a r b a r e s c o  -  C a r l o  G i a c o s a  2 0 1 9

R o s s i

Barbaresco

B a r b a r e s c o  - B o r d i n i  -  L a  S p i n e t t a  2 0 1 8

70€ 

44€ 

100% Nebbiolo - Barbaresco -  Affinamento in botte grande tradizionale 

100% Nebbiolo -Affinamento in barrique nuove per dodici mesi; successivi dodici mesi
in botti di rovere di Slavonia. Affinamento in bottiglia per dodici mesi 

100% Nebbiolo - San Cassiano - Biologico - Lungo affinamento sia botte grande 
sia botte piccola 

100% Nebbiolo - Barbaresco - Fermentazione alcolica e macerazione per 25 giorni.
Affinamento in barrique e botte grande

100% Nebbiolo - Barbaresco - Barrique di rovere media tostatura per 20 mesi 

100% Nebbiolo - Alba - Vinificazione in acciaio. Affinamento in botti di rovere
francese e di Slavonia per circa 30 mesi ed in piccola parte  in barriques

100% Nebbiolo - Barbaresco - Affinamento 26 mesi in rovere francesi da 20 e 40 hl e
per 3 mesi in contenitori d'acciaio

B a r b a r e s c o  -  M o c c a g a t t a  2 0 1 8
100% Nebbiolo - Barbaresco - Affinato in barriques di rovere francese per dodici mesi
e in bottiglia per minimo nove mesi

50€ 



B a r o l o  2 0 1 8  -  F e r d i n a n d o  P r i n c i p i a n o 58€

B a r o l o  2 0 1 7  -  G i l l a r d i 58€

B a r o l o  2 0 1 7  -  P i o  C e s a r e 75€

B a r o l o  2 0 1 7  -  C e r e t t o 80€

B a r o l o  2 0 1 8  -  S o b r e r o 40€

P a g . 8

R o s s i

Barolo

170€ B a r o l o  2 0 1 8  -  C h i a r a  B o s c h i s  -  M o s c o n i

65€ B a r o l o  2 0 1 8  -  D o m e n i c o  C l e r i c o  

100% Nebbiolo -Alba -Vinificazione in acciaio . Affinamento in botti di rovere
francese e di Slavonia per circa 30 mesi e in piccola parte in barriques

100% Nebbiolo - San Cassiano  - Affinamento per 12 mesi in tonneaux di rovere e 12
mesi in botte per ulteriore affinamento

100% Nebbiolo - Castiglione Falletto - Affinamento almeno 24 mesi in botte di Rovere

100% Nebbiolo - Serralunga d'Alba - Affinamento 2 anni in botti da 20 a 40 hl

100% Nebbiolo - Barolo - Affinamento in botti grandi di rovere di Slavonia più un
anno in bottilgia

100% Nebbiolo - Barolo  - Affinamento 24 mesi in barrique leggermente tostate e
almeno 12 mesi in bottiglia

100% Nebbiolo - Monforte d' Alba - Affinamento una parte  per 18/24 mesi in barrique ,
l'altra parte  per 24 mesi in grandi botti di rovere di Slavonia 
B a r o l o  ' B r i c  d e l  F i a s c  2 0 1 3  -  P a o l o  S c a v i n o  210€ 
100% Nebbiolo - Castiglione Falletto - Affinamento 10 mesi in botti di rovere francese;
14 mesi in botti grandi; 12 mesi in acciaio e 10 mesi in bottiglia

B a r o l o  ' B r i c  d e l  F i a s c  2 0 1 0  -  P a o l o  S c a v i n o  240€ 

B a r o l o  2 0 1 7  -  G i a c o m o  G r i m a l d i  -  R a v e r a
100% Nebbiolo - Barolo -  Affinamento 12 mesi in barrique francesi e 12 mesi in botte
grande  seguono 8 mesi in acciaio
B a r o l o  2 0 1 8  -  G i a c o m o  G r i m a l d i
100% Nebbiolo - Barolo - Affinamento 22-24 mesi 50% barrique e 50% botte grande

B a r o l o  2 0 1 8  -  M o n c h i e r o
100% Nebbiolo - Castiglione Falletto  - Affinamento 30 mesi in botti da 50 hl

100€

58€

46€



B a r o l o  2 0 1 7  -  B o r g o g n o  -  G i a c o m o  B o r g o g n o 80€ 

100% Nebbiolo -4 anni di maturazione in  botti da 4500L di rovere slavonia -
affinamento 6 mesi in bottiglia

B a r o l o  2 0 1 6  -  d e l l a  M a r m o r a -  B a t a s i o l o  t e r r e  d e l
b a r o l o

69€ 

100% Nebbiolo -  la Morra 

A m a r o n e  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  2 0 1 2  -  B e r t a n i  

Amarone della

Valpolicella

80% corvina veronese, 20% rondinella- Invecchiamento in botti di rovere di Slavonia
da 50-100 ettolitri per 7 anni- Affinamento in bottiglia di almeno un anno.

170€ 

A m a r o n e  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  2 0 1 1  -  B e r t a n i  
80% corvina veronese, 20% rondinella- Invecchiamento in botti di rovere di Slavonia
da 50-100 ettolitri per 7 anni- Affinamento in bottiglia di almeno un anno.

180€ 



L a n g h e  N e b b i o l o  -  P e l i s s e r o  2 0 1 9

P a g . 6

26€ 

N e b b i o l o  d ' A l b a  -  S a n d r o n e  V a l m a g g i o r e  2 0 1 9 45€ 

B e r n a r d i n a  -  N e b b i o l o  d ' A l b a  -  C e r e t t o  2 0 2 0 33€ 

L a n g h e  N e b b i o l o  -  B r o c c a r d o  2 0 2 0 20€ 

B r u m  -  N e b b i o l o  M o n f e r r a t o  -  S c a g l i o l a   2 0 2 0 17€ 

L a n g h e  N e b b i o l o  -  C o r d e r o  d i  M o n t e z e m o l o  2 0 1 9  

N e b b i o l o  d ' A l b a  -  P i o  C e s a r e

100% Nebbiolo - Fermentato in acciaio, 20%  barriques 9 mesi, 80% botti grandi

100% Nebbiolo - Fermentazione con lieviti indigeni, 12 mesi in tonneau, 9 in bottiglia

100% Nebbiolo - Fermentazione in acciaio, 14 mesi in barrique e 3 mesi in bottiglia 

100% Nebbiolo - età vigneti 25 anni, 10 mesi in tonneau

100% Nebbiolo - Affinamento in legno

100% Nebbiolo 

R O S S I

Nebbiolo

25€ 

25€ 

M i c h e t  -  N e b b i o l o  d ' A l b a  -  M a r c h e s i  d i  B a r o l o 22€ 

S i t o  M o r e s c o  -  G a j a 70€ 

100% Nebbiolo - Affinato in botti di rovere francese e di Slavonia per 24 mesi 

85% Nebbiolo, 10% Barbera, 5% Merlot - Affinamento 18 mesi in barrique

100% Nebbiolo - Travasato in tini di cemento vetrificato per favorire la fermentazione

N e b b i o l o  d ' A l b a  -  M o n s e c c o  -  C o l l i n e  N o v a r e s i 17€ 

100% Nebbiolo - Affinamento in  botti di rovere



R O S S I

Nebbiolo

N e b b i o l o  D ' A l b a  D O C  -  L o d a l i  2 0 2 0

L a n g h e  N e b b i o l o  D O C  -  M o c c a g a t t a  2 0 2 1

G h e m m e  D O C G  M o n s e c c o  -  L .  Z a n e t t a  2 0 1 5

100% Nebbiolo - Fermentato in acciaio, affinato 12 mesi in botti da 26HL di rovere di
Slavonia e 3 mesi in bottiglia

100% Nebbiolo - Fermentato in acciao, affinato in legno per 6 mesi

100% Nebbiolo - Fermentato in acciao, 20%  barriques 9 mesi, 80% botti grandi

24€ 

27€ 

35€ 

G a t t i n a r a  D O C G  M o n s e c c o  -  L .  Z a n e t t a  2 0 1 7  
95% Nebbiolo, 5% Vespolina - Affinamento in botti di rovere 

34€ 

L a n g h e  N e b b i o l o  ' I l  P r i n c i p e ' - M .  C h i a r l o  2 0 2 0 27€ 

100% Nebbiolo - Affinato almeno 12 mesi tra acciaio, legno e bottiglia 

60% Nebbiolo, 20% Vespolina, 20% Uva Rara 
S i z z a n o  D O C  M o n s e c c o -  L o r e n z o  Z a n e t t a  2 0 1 8 29€ 

Pinot Nero 

P i n o t  N e r o -  S c h r e c k b i l c h  C o l t e r e n z i o  2 0 2 1  

P i n o t  N e r o  -  S c h r e c k b i l c h  C o l t e r e n z i o  
R i s e r v a  2 0 1 9
100% Pinot Nero - Affinato 12 mesi in botte di rovere da 35 hl (due terzi) e in
barrique, successivamente 12 mesi in bottilgia 

100% Pinot Nero - Affinato 6 mesi in vasche di cemento e botte grande 

34€ 

22€ 



D o l c e t t o  D o g l i a n i  -  M a r z i a n o  A b b o n a  2 0 2 1

P A G . 9

15€ 

D o l c e t t o  d ' A l b a  -  C o r d e r o  d i  M o n t e z e m o l o  2 0 2 1 17€

D o l c e t t o  d ' A l b a  -  P i o  C e s a r e  2 0 2 0 21€

R o s s i  

Dolcetto

100% Dolcetto - Affinamento in acciaio

100% Dolcetto

100% Dolcetto - Affinamento in acciaio fino all'imbottigliamento



C a '  d i  P i a n  -  B a r b e r a  d ' A s t i  -  L a  S p i n e t t a  2 0 1 9

F o r v i a  -  N i z z a  -  S c a g l i o l a  2 0 1 9

P A G . 1 0

17€ 

S a n s ì  -  B a r b e r a  d ' A s t i  S u p e r i o r e  -
S c a g l i o l a  2 0 1 9

S a n s ì  A n t o l o g i a  -  B a r b e r a  d ' A s t i  -  
S c a g l i o l a  2 0 1 7   

19€

A z o r d  -  M o n f e r r a t o  R o s s o  -  S c a g l i o l a  2 0 1 9

60€

B a r b e r a  d ' A l b a  -  P i o  C e s a r e  2 0 1 9

23€

35€ 

B a r b e r a

Barbera

B r i c c o  d e l l ' U c e l l o n e  -  B a r b e r a  d ' A s t i  -  B r a i d a
80€ 

100% Barbera - Affinamento in botti svizzere di rovere da 16 hl

100% Barbera -Affinamento in btti di rovere francese per 12 mesi 

100% Barbera - Affinamento in rovere per 12 mesi e un anno in bottiglia 

100% Barbera - Età media vigneti 40 anni, affinamento in botti di rovere francese 

B a r b e r a  d ' A l b a  -  G i a c o m o  G r i m a l d i  2 0 2 1

F r e m  -  B a r b e r a  d ' A s t i  -  S c a g l i o l a  2 0 2 0

100% Barbera - Affinamento 9 mesi in acciaio

100% Barbera - Affinamento in botte grande di rovere 

27€

20€

100% Barbera - Affinamento in barrique di rovere francese 

100% Barbera - Affinamento in barrique di rovere francese unicamnente nuove

Barbera, Nebbiolo e Cabernet in percentuale uguale - Affinamneto in barrique 

27€



P r i m o  B a c i o  -  M o s c a t o  d ' A s t i  -  S c a g l i o l a  

P A G . 1 1

15 bottiglia 

L a  B e l l a  E s t a t e  -  M o s c a t o  P a s s i t o  -  V i t e  C o l t e  
35 bottiglia /5 calice 

S a u t e r n e s  -  C h a t e a u  G r a v a s  2 0 1 8

D o n  P x  -  P e d r o  X i m e n e z  -  T o r o  A l b a l à  2 0 1 9   
10 calice 

D a  D e s s e r t

Dolci

50 bottilglia/8 calice 


